Lammwurst aus der Bio-Metzgerei

Vs Trsa-Fiscrisac - NIsPEL

Colbe. Eine zertifizierte
Bio-Metzgerei - die finden
Verbraucher nicht  ofl.
Andreas Lauer aus Colbe
hat sic. In seiner Verkaufs-
theke finden sich ganz be-
sondere Leckereien. Hand-
gemacht und Bio eben,

O Wuarst vom Lamm oder
das Fleisch vom Schal, Rote
vom Rind, Aufschnitt oder
auch das Wienerwiirstchen -
Andreas Laver weils, was in
seiner Wurst drinnen ist und
wo das Fleisch herkommt.
Vielfach von den eigenen
Tieren, dicaul Weideninund
um  Colbe aunfgewachsen
sind. 15 Rinder, 30 Ziegen, 60
Schafe und 70 Hihner zihit
der Bestand, den sein Vater
irgendwann  einmal  aufge-
baut hat. Aus Licbe zur Land-
wirtschaft.

Glutamate bleiben
aubien vor

Die hat Andreas lLauer
auch, scin besonderes Au-
venmerk liegt dabei auf dem
Begrifl ,Bio®. lch warschon
immer ein Bio-Mensch®, sagt
der Fleischermeister, der die
Metzgerel Lauer 1997 erdff-
net hat, Und weil ein Tier, das
biologisches Futter gefressen
hat, keine Bio-Ware mehr ist,

42 HPOTL W

ZERTIFIZIERT Andreas Lauer setzt auf auBergewohnliches Angebot

Besuch vom Chef: Die Ziegen von Andreas Laver freuen sich diber frische Holunderzweige, Der Flei-

schermetster aus Colbe weifl, wo sein Fleisch erkommt, (Foto: Fischiach-Nispel)
sobald ¢s in defi Riumlich- schlachtet wird, hat Lauer Siegel Hessen gestellt. Der
keiten einer nicht zertifi- auch seinen ganzen Metz- Fleischermeister  aus  Lei-
zierlen Metzgerei ge-  gereibetrich unter das Bio- denschaft  verwendet aus

Uberzeugung keine Gluta-
mate und Hefeextrakte, Die-
se intensivieren den  Ge-
schmack, sind kiinstliche
Geschmacksverstiirker.
Lieber ist ihm die natiirli-
che Variante: In Tomate und
Sellerie sind Stoffe enthal-
ten, die eine dhnliche Wir-
kung im Gaumen erzielen,

= Naturgewdirz
und Meersalz

50 wenig Zusatzstoffe wie
miglich - lautet die Devise
von Andreas Lauer. Er ver-
wendet Naturgewiirze und
Meersale flir seine Wurst,
Und auch die Marinaden fiir
das Grillfleisch kammen oh-
ne Glutamate und allergene
Stolfe aus. Seiner Wahrneh-
mung nach finden Produkte
ohne Zusatzstoffe unter den
Kunden cinen immer gri-
eren Zuspruch.

Auch das AuBergewihnli-
che mogen seine Kiufer, Et-
wia diec Wildschweinwurst,
von lieren aus dem heimi-
schen Forst, Oder dic Bio-
Rindsbratwurst. lch versu-
che, viele spezielle Sachen
anzubieten”, sagt der Flei-
schermeister. Seine Kunden
danken es ihm.

O Weitere  Informationen
unter: www. metzgerei-lauer-
coelbe.de; (D64 21)

8 66 85



